GRATIN DE BLETTES
POUR 6 PERSONNES |

Préparation: 30 i - Cuisson: 40min
INGREDIENTS :

* T50.g de vert de blsttns

* 2 ¢, & soupe dhuile

* 400 ¢ de larions

* 3 échalotes

* twm, persil, laurier

* 3 ufs entlors + 3 jaunes

* 341 de Jitre do Jait

* 58l et pohre

>»> Coupez les feuilles de blettes en julienne. Dang une
Casserole, versez les blettes aveg Phuile. > Fattesdes fon-
dre. Incorporezjes échalotes, le persil, e thymetle laurier,
>Dans tine podle faites dorer les fardons. Hors dy fey,
mélangez les lardons, les mufs et jeg jaunes, mauitlez
avec le fait. > Assaisonner de sel et-de poivie. > Versez
dans un plat & gratin, -ay four 3 1h.7-210° C ot lajsser
cuire environ 40 minutes, » Servez tidde avee une viande
ou yne salade,



