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* 4 brins d'aneth
* 3 pincées de sel
de céler
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* Lavez, séchez et effeuillez I'aneth.

Réservez quelques pluches pour la décoration
el ciseler le reste.

* Pelez et épépinez les concombres, Couper
1es en morceaux et passez-les au mixeur avec
le sel de céleri, 'aneth ciselée et du poivre.

» Portez Peau et le sucre & ébullition. Baissez
le-feu et laissez cuire 2 minutes. Verser

le sirop obtenu dans la purée de concombres
et mélangez, Mettez la préparation

20 minutes dans une sorbetiére puis
laissez-la au congélateur jusgu'au moment

de servir (minimum 2 heures).

« Coupez les tranches de saumon fumé

en deux dans la longueur et enroulezles
autour des gressins. Préparez des boules

de sorbet et mettez-les dans des varres.
Décorez de pluches d'aneth et servez aussitit
avec les gressing au saumon,



