Pour 4 personnes coupez i ches.
Préparation : 20 min Nettoyez les branches de céleri,
Cuisson : 30 min retirez les fils, coupez le céleri en
#800 g de potiron «4 navets - fines rondelles. :

«4 petites branches de céleri & Prechauffez le fourth: 6 (180°),
#250 g de péte brisée ¢ 50 ¢l - Ftalez la pate brisée. Garnissez-en
de créme fraiche épaisse ~  unmouleatarte, piquezlefond ala
» 2 jaunes d'ceufs s sel, poivre - fourchette. Déposez les légumies.
® Pelez le potiron, retirez les grai- @ Dans-une jatte, versez la creme,
nes, coupez la chair en petits mor- - ajoutez les jaunes d'ceuls, salezet
ceaux pas trop ‘épais, Faites-les poivrez. Aubesoin, ;ajoutezun peu
pocher 5 min dans de Teau ‘deeau si la préparation est trop
€épaisse. Mélangez bien.

| Versez-la sur les légumes et
fowrnez 25 minutes.
Servez bien chaud tel quel ou
ecunesalade verte. Vous pouvez
aussi-ajouter & la préparation
p quelques lardons revenusala -
s Docle ou quelques morceaux
de confit de canard.




