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ef il s0it complétement noir. . -
Mpamion 15min. | Je en lamelies. Coupez le beurre
: Ouima mm S d’un mmeuravec!eslameu% de
g‘uu:'f lul i m'_ . , 'S ) ,_méme hsse ot homme
1 pob m ' Versez dans un’bol 3 r'alde d'une spatule en plastique et réservez au
v 150 g de beurre salé frais. Emmcgz les lamelles de truffe. Disposez les blinis dans un plat.
v quelques lamelles de truffe * Mettez la créme de poivron dans une poche a douille cannelée et

v poivre nappez.en joliment les blinis. Parsemez d'un peu de truffe et servez.




