Tatin aux poivrons et olives

1. Préchauffez le four 4 210 °C (th. 7).
Faites noircir les poivrons iaves -
surune g)iaque recmuver*te de papier
sulfurisé 20 mmu’ces puis: resewezies
10 minutes dans un sac en p{astrque
Retirez la; peau et les pépins puis
aassez—!es egoutter et detamez ies

en. améres e

2 Mi xez gmssréremen’t !es eiwes
et meiangez—les ald tapenade
Rectrf ez asgalsannement

" 3. Placez les faniéres de poivrons dans
~un moule huilé. Recouvrez du mélange -
d'olives et fermez aviec la pate brisée.

Faites cuire au four 25 minutes.

4. A la sortie du four, retournez.

 dans un plat de service et recouvrez ‘
 dun filet chuile d'olive.
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