ez votre four th. 7=8 (220° C). >Dans un
faites cuire Ja pate brise & blanc seton le
toi, en gardant la feville de cuisson. > Ecra-
, eur etmelangez-la au fiomage 2 faitiner,
Laver et découpez les tomates e rondelles. *Nappez
vatre fond de tarte avec le fromage 4 la o de saveur.

Placez s rondelies de tomates dessus et saupoudrez de
16, > Faites cuire & nouveau 10 minutes. Servez

VARIANTE GOURMANDE

Remplacez Ia noix de saveur hasilic huite

dglive par une fioix de saveur ail ot persit
L saupoudrez de persil hachs.




